ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE MONDAI 0
SECRETARIA DE SAUDE

DEPARTAMENTO DE VIGILANCIA SANITARIA

ROTEIRO DE AUTO-INSPEGAO PARA AGOUGUE “B”

Processo/Ano N° /

Estabelecimento:

Proprietario/Responsavel Técnico:

CNPJ/CPF:
N°. Total de Trabalhadores no estabelecimento: Ndmero .de Ndmero d_e
Homens: Mulheres:
Legenda:
S— Sim;
N — Nao;
NA — N&o se aplica a atividade desenvolvida;
CF — Conformidade (a ser preenchido pelo fiscal no momento da inspecéo).
ITENS NECESSARIOS S N | NA | CF ENQUADRAMENTO LEGAL
1 - AREA FiSICA Dec. Estadual 31455/87
1.1 - Acesso controlado e independente Art. 94 § 1° (1)
1.2 - Pisos, paredes e teto (liso, lavavel e integro) Art. 94 §1° (o)
1.3 - Ventilagao suficiente Art. 94 § 1° (i)
1.4 - lluminagao suficente Art. 94 § 1° (j)
1.5 - Limpeza geral e organizagao Art. 97
1.6 - Fiagao elétrica protegida
1.7 - Possui armarios de uso para a guarda dos pertences dos Art. 94 § 1° (d)
funcionarios
1.8 - Existe local para higienizagdo de panos e utensilios de Art. 87 § 2°
limpeza
1.9 - Instalagbes sanitarias com lavatério provido de sabonete Art. 94 § 1° (d)
liquido neutro, papel toalha e lixeira acionada sem o uso das
maos
1.10. O espago fisco oferece algum risco adicional a saude do
trabalhador.
Qual:
2 - AREA DE MANIPULAGAO/ DEPOSITO Dec. Estadual 31455/87
2.1 - Portas, janelas e exaustores com tela milimétrica Art. 94 §1° (n)
2.2 — Conservagao e higiene dos equipamentos, moveis e Art. 86
utensilios
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2.3 - Auséncia de objetos em desuso ou materiais estranhos a Art 96 VIII
atividade
2.4 - Camaras frias (protegédo e conservagao dos alimentos): Art. 95

controle da temperatura, umidade e volume adequados

2.5 - Area de manipulagdo sem comunicagdo com outras areas
de risco (vestiarios, sanitarios, moradias)

Art. 94 § 1° (L)

2.6 - Lavatério exclusivo para os manipuladores com sabonete
liquido neutro, papel toalha e lixeira com tampa acionada sem
0 uso das méos.

Art. 94 § 1° (e)

2.7 - Estrados/prateleiras a 30 cm do chao

Art. 92

2.8 — Utensilios lavaveis, impermeaveis, integros

Art. 86

2.9 - Protegao das maquinas contra acidentes (serra fita,
moedor, batedor de bife, fatiador)

Port. MTE 3214/78 NR12

2.10 - Saneantes (identificados, com registro no MS e
guardados em local reservado para este fim)

Art. 14§ 3°, 96

3 - CONDIGOES DA MATERIA-PRIMA

Dec. Estadual 31455/87

3.1 - Matéria prima proveniente de matadouros fiscalizados por
autoridade competente

Art. 29

3.2 - Carnes sem contato com gelo Art. 107 1l
3.3 - Carnes de espécies diferentes em compartimentos Art. 107 IV
separados nos balcées ou camaras frias.

3.4 - Carnes embaladas separadas de carnes “in natura” Art. 106 IV
3.5 - Carne moida com identificacdo do dia e horario de Art. 106 Il
fracionamento e permanecendo para venda no maximo duas

horas apés moagem

3.6 - Produtos derivados de carne pré-embalados mantidos na Art. 106 IV
embalagem original lacrada.

3.7 — Produtos derivados de carne que ndo necessitam de

refrigeragao protegidos de contaminantes (ex: carne seca e Art 17
salames protegidos por tela)

3.8 - Produtos na temperatura indicada pelo fabricante Art. 23
3.9 — Produtos dentro do prazo de validade Art. 96 IV
3.10 — Somente expor a venda/consumo produtos em perfeito

estado de conservagao e que obedegam as disposigbes da At 5° | e IV

legislagdo, Federal e Estadual vigentes, relativas ao registro, a
rotulagem e padrdes de identidade de qualidade.

4 — MANIPULADORES

Dec. Estadual 31455/87

4.1 - Uniforme em boas condi¢des de higiene, inclusive gorros
e botas

Art. 30,83

4.2 — EPI’s (luva anticorte, botas antiderrapantes)

Portaria 3214/78 NR 6

4.3 - Nao faz uso de adornos: brincos, pulseiras e anéis

Art. 82

4.4 - Existéncia de empregado exclusivo para o caixa

Art. 82 § 2°

5 - ABASTECIMENTO DE AGUA ADEQUADO
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5.1 - Possui reservatorio - Cisterna () Caixa d’agua ( ) Art. 94, § 2° Dec. Est. 31455/87

5.2 - Sistema publico de abastecimento Art. 12, § 1° Dec. Est. 24.981/85

5.3 - Ponteira/Pogo com Tratamento (possui laudo de

- o . . Art. 12, § 2° Dec. Est. 24.981/8
potabilidade emitido por Laboratério oficial?) $ ec. =8 981/85

6 - SISTEMA DE ESGOTO ADEQUADO

6.1 - Fossa e sumidouroffiltro

6.2 - Ligado a rede publica de coleta

6.3 — Verificar manutencgéo e localizagdo da cx gordura

7. ACONDICIONAMENTO E DESTINO DO LIXO

7.1. Local para o acondicionamento do lixo junto ao
alinhamento frontal, ndo obstruindo o passeio publico

7.2. Residuos sdlidos acondicionados em embalagens
plasticas devidamente fechadas em local limpo e com
freqiente manutengao

7.3. Possui contentores com tampa e rodas diferenciados por
cores de acordo com o tipo de lixo.

7.4. O tempo de permanéncia dos contentores nos
logradouros publicos é cumprido: Coleta diurna: até 2 h antes
da coleta e 2 h depois; Coleta apds as 18 h os contentores
deverao ser retirados até as 7 h do dia seguinte.

7.5. Utilizagcao dos servigos de coleta do municipio

8. DOCUMENTOS NECESSARIOS S N | NA | CF | Dec. Estadual 31455/87

8.1 — Certificado de participagao em Treinamento de Boas
Praticas de Manipulagédo de Alimentos

8.2 - Manual de boas préticas de manipulagéo RDC 175/2003
8.3 - Atestados de saude (apto para manipular alimentos) Art. 79
8.4 - Registro de limpeza do sistema de climatizagédo ou Portaria MS 3523/98

PMOC, quando acima de 60.000 BTUs com Anotacgéao de
Responsabilidade Técnica (ART) referente ao Programa de
Manutencéao, Operagao e Controle (PMOC).

8.3 Registro de limpeza da caixa de agua semestral (executado
por empresa com Alvara Sanitario — vigente). Guardar copia do
Alvara Sanitério juntamente com o certificado.

8.6 - Certificado de desinsetizag&o e desratizagio (executado Art. 97§ 6°
por empresa com Alvara Sanitario — vigente). Guardar copia do
Alvara Sanitério juntamente com o certificado.

OBS:

1- A Autoridade de Saude, no exercicio de suas atribuicbes, podera exigir além dos itens relacionados neste roteiro, outros
que se fizerem necessarios para garantia da Saude Publica, bem como que constarem em normas aplicaveis ao caso; 2—
Este roteiro podera ser revisto, sempre que necessario, de acordo com as determinagdes da Autoridade de Saude.
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Data do preenchimento do Roteiro de Inspegéo: / /

Declaro estar ciente de que as informagbes aqui prestadas sdo expressao da verdade e que o preenchimento deste roteiro
com informagdes falsas constitui infragdo sanitaria, estando sujeito as sangdes cabiveis.

Nome completo do Proprietario:

e-mail:

Telefone:

Nome completo do Responsavel Técnico:

e-mail:

Telefone:

Assinatura do Proprietario Assinatura do Responsavel Técnico
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